
BITTER GOLD

AROMABEWERTUNG OPTISCHE BEWERTUNG
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ALTERNATIVSORTEN

SUDHAUS

Galena, Nugget

AROMASPEZIFIKATION

Kiefer, Grapefruit, blumig

GENETISCHER URSPRUNG

Der Zuchtstamm reicht zurück bis Brewer´s Gold, Bullion,

Comet und Fuggle und wurde im Jahr 1999 zugelassen

AGRONOMISCHE ASPEKTE

ANBAU

Hauptanbauland USA

CHEMISCHE INHALTSSTOFFE

BITTERSTOFFE

Alphasäure % 12,0 - 15,0

Betasäure % 4,0 - 6,0

Cohumulon % rel. 30 - 45

POLYPHENOLE

Xanthohumol (EBC 7.7) 0,8 - 0,9

AROMA KOMPONENTEN

Gesamtöl (ml/ 100g) 1,0 - 2,5

Beta-Caryophyllen: Humulen 0,60 - 0,70

Farnesen % vom Gesamtöl 0,10 - 0,20

Linalool % vom Gesamtöl 0,4 - 0,6

Linalool: Alphasäuren 0,03 - 0,04

Letzte Änderung: 01/09/2020
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