Hopsteiner FUGGLE

AROMABEWERTUNG OPTISCHE BEWERTUNG
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AROMASPEZIFIKATION ALTERNATIVSORTEN
mild, grasig, Minze, erdig SUDHAUS
Styrian Golding (Celeia), Willamette
GENETISCHER URSPRUNG AL THOPFUNG
Samling im Jahr 1975 selektiert Progress, Sovereign

AGRONOMISCHE ASPEKTE

Ertrag (kg/ha) 1.200 - 1.400
Ertrag (Ibs/acre) 1.100 - 1.200
Reife Frih
Hauptanbauland UK
Flache (ha) 42
Welke Anfillig
Peronospora Tolerant
Echter Mehltau Anfillig
CHEMISCHE INHALTSSTOFFE
Alphasaure % 3,0-6,0
Betasaure % 2,0-3,0
Cohumulon % rel. 30-33
Hartharze: Alphsauren 0,35-0,53
Gesamtpolyphenole 2,6
Xanthohumol (EBC 7.7) 0,1-0,3
Gesamtol (ml/ 100g) 0,7-1.2
Beta-Caryophyllen: Humulen 0,30
Farnesen % vom Gesamtol 5,00 - 6,00
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