Hopsteiner

Hopfenol Typ NOBEL PLUS

< Ubersicht
Aquivalente Rohhopfenmenge

* Hopfenol Typ NOBEL PLUS wird aus zu 100g Typ Nobel plus
konventionellen Hopfenextrakten (basierend auf Linalool)
hergestellt, die mit einer anschlieRenden 12
CO,-Extraktion fraktioniert werden, um ©
spezifische Aromakomponenten E 10
anzureichern und zu reduzieren. g .

* Hopfenol Typ NOBEL PLUS wurde §

. . . . . o 6
speziell fur den Einsatz vor der Filtration 9
entwickelt. Dieses Produkt kann spate S 4
Hopfengaben im Sudhaus ganz oder 'g
teilweise ersetzen und dem Bier x 2
gleichzeitig das typische ,Late Hop" 0
Aroma verleihen. DE Perle = CZ Saazer US Cascade

* Aufgrund der Dosage im Kaltbereich,
werden die Ausdampfverluste einer
konventionellen Hopfung wahrend der
Wurzekochung vermieden. Im Vergleich
ist daher die Wiederfindung von
Aromastoffen deutlich verbessert.

*» Spezifikationen

* Beschreibung: in Propylenglykol geldstes, reines Hopfendl,

Verdlinnung 1:100
* Hauptkomponente: Linalool 2000 ppm (£ 50 ppm)
» Spezifische Verhaltnisse: Linalool / Myrcen > 5
Linalool / Caryophyllen > 30
Linalool / Humulen >15
Linalool / Farnesen > 25
» Viskositat: 46 mPas bei 25°C (77 °F)
* Dichte: ca. 1,0 g/ ml bei 20°C (68°F)
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+ Eigenschaften

* Aussehen

Hopfenél Typ NOBEL PLUS ist eine
weitgehend farblose, klare Flissigkeit, die
die atherischen Hopfendle enthalt.

Geschmack
Aufgrund des geringen Gehalts der
unerwunschten und flichtigen

Kohlenwasserstofffraktion, erzielt Hopfendl
Typ NOBEL PLUS ein feines und
angenehmeres Hopfenaroma. Abhangig von
Dosagemenge und Biertyp kénnen blumige,
wilrzige und citrusartige Noten erreicht
werden.

DarUber hinaus hat Hopfenol Typ NOBEL
PLUS nur einen geringen Einfluss auf die
sensorische Bierbittere.

Es eignet sich fur die Zugabe zu
konventionellen aber auch zu lichtstabilen
Bieren zur Verstarkung des typischen ,Late
Hop" Charakters.

Ausbeute

Hopfenél Typ NOBEL PLUS hat einen
geringeren  Anteil an leichtflichtigen
Komponenten und daher eine aus-

gezeichnete Widerfindungsrate.
Abhangig vom Dosagezeitpunkt kann die
Wiederfindung bis zu 95% betragen.

Qualitat

Alle Hopsteiner® Produkte werden in
Anlagen hergestellt, die international an-
erkannten Qualitatsstandards entsprechen.

+»Verpackung
Hopfen6l Typ NOBEL PLUS wird
Ublicherweise in Aluminiumflaschen

verschiedener Groflen verpackt.

Hopfenol Typ NOBEL PLUS wird als 1:100
Verdinnung in Propylenglykol geliefert
(empfohlen).

Auf Anfrage sind andere Verpackungen,

Verdinnungen und auch reines Hopfendl
erhaltlich.

Vergleich von Hopfendl Produkten
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**Verwendung
* Dosierung
Hopfen6l Typ NOBEL PLUS wird

normalerweise als 1:100 Verdinnung in PG
geliefert. Die Art der Anwendung wie
beispielsweise Dosagemethode oder
Gabezeitpunkt entscheidet Uber die zu
dosierende Menge an Hopfendl.
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Die Hopfendldosage sollte auf Basis der
gewlinschten Linaloolkonzentration im Bier
(normalerweise 20 bis 100 ug/l) erfolgen.
Diese Angaben sind nur Richtwerte; die
tatsachliche Dosierung hangt von der
Qualitat und der Intensitat des gewunschten
Aromas ab. Dosierversuche, bei denen Ol
mit Hilfe einer Mikroliter-Spritze zum Bier
dosiert wird, geben nitzliche Hinweise auf
die einzusetzende Menge.

Beispiel fiir 1:100 verdiinntes Hopfendl,
auf Basis von 90% * Ausbeute:

1,1ml/ hl ergeben 20ug/L Linalool im Bier
5,5ml / hl ergeben 100ug/L Linalool im Bier

* variiert von Brauerei zu Brauerei

Mindesthaltbarkeit

Hopfenol Typ NOBEL PLUS kann fir
mindestens 2 Jahre ab Produktion /
Verpackung ohne QualitatseinbuflRen
eingesetzt werden, wenn es unter den
empfohlenen Bedingungen gelagert wird.
Zur Entnahme kann das Gebinde einmal
wochentlich Gber einen Zeitraum von einem
Monat ohne Qualitatsverluste geoffnet
werden.

Sicherheit

Bei Hautkontakt mit Wasser und Seife
abwaschen. Sollte Hopfendl “Typ NOBEL”
in die Augen geraten, umgehend mit
reichlich Wasser ausspilen und einen Arzt
aufsuchen.

Fir vollstdndige Informationen zum Thema
Sicherheit lesen Sie das entsprechende
Hopsteiner® Sicherheitsdatenblatt.

+ Dosagetechnik
Hopfenél Typ NOBEL PLUS wird in
verschiedenen Stadien der Bierherstellung
im Kaltbereich, normalerweise vor der
Filtration, eingesetzt. Fir eine hohe

«» Analytik

+ Aromakomponenten

Ausbeute wird eine Dosage direkt in den
Bierstrom unmittelbar vor der Filtration
empfohlen. So gehen die Aromastoffe
unverandert ins Bier Uber.

Flasche vor Gebrauch gut schitteln.

* Lagerung

Hopfenél Typ NOBEL PLUS sollte bei
<10°C (50°F) in verschlossenen
Aluminiumflaschen gelagert werden. Wenn
keine Aluminiumflaschen verwendet werden,
ist Sonneneinstrahlung zu vermeiden.

kdnnen
folgenden

Einzelne Hopfendlkomponenten
gaschromatographisch  nach
Methoden analysiert werden:

— Analytica-EBC 7.12

— ASBC Hops-17

*+ Technische Beratung

Bei weiteren Fragen zur Hopsteiner®

Produktpalette stehen wir lhnen gerne zur

Verfugung.

o Unterlagen zu den Analyseverfahren

o Sicherheitsdatenblatter (SDB)

o Unterstlitzung bei Brauversuchen im pilot-
oder grotechnischem Malstab

o Fachmannischer Analysenservice



